MENUPLAN

13. Woche vom
27.03. bis 02.04.2023 \ e

Bitte beachten Sie unsere gegrillte
Schweinshaxe am Mittwoch im Extra Menii!

Neue Preise ab 14. KW 2023!

13. KW vom 27.03. bis 02.04.2023

Kunden:

Kundennr.:

Menu 1

Nummer

Montag,
27.03.2023

Dienstag,
28.03.2023

Mittwoch,
29.03.2023

Donnerstag,
30.03.2023

. : » Beilagen- § Nachtisch
1 Menti Vegetarisch Kaltmenii / Salat 9
Salat [6] (7]
m Milchreis Hahnchenbrust natur Champignons Wirsingroulade Siilze Salat- Russischer
o & mit warmen Sauerkirschen, mit Gefligelrahmsol3e, in feiner Krautersol3e, in Kimmelsol3e, mit Altdeutschen mischung Zupf-
5 8 dazu Dessert Erbsengemise mit Spatzle, mit Salzkartoffeln®, Kartoffelsalat®, Bari kuchen
S m (vegetarisch) und Kartoffelptree dazu Dessert dazu Dessert roten Zwiebeln mit American
§ o und Remoulade® Dressing
R 46,5 KH*
109,2 KH* G| 41,8 KH* A1GIl| | 53,7 KH* A1CGI | 42,1 KH* A1CGl| | 37,3 KH* Cl 17,9 KH* CGlJ A1CG
m Spirelli Nudeln Rauchenden®3® 2 Eierpfannkuchen Thiringer Chefsalat Gurken- Himbeer-
o N mit Schinkenwiirfel® auf Bayrisch Kraut, geflillt mit Heidelbeeren, Schiisselsulze®© gekochter Schinken® salat Straccia-
8 8 (Kochschinken) mit Kartoffeln®, dazu VanillesoRe und Dessert mit RemouladensoRe und Goudawiirfel™?, tella-
2m in Tomatensol3e, dazu Dessert und Bratkartoffeln®©, auf Salatmischung Bari, Schnitte
o dazu Dessert dazu Dessert dazu American-Dressing
(a] ﬁ (2 Folien) 27,2 KH*
83,8 KH* All| | 38,6 KH* A1lJ| | 116,4 KH* A1CG| | 57,4 KH* CGJ| | 13,9 KH* A1CGJ| 11,8 KH* L A1CFG
.M Hackbraten gediinstete Scholle® Gemiisemaultaschen (@ gegrillte Siilze Sellerie- Vanille-
<q in RahmsoRe, mit Gemusestreifen mit KrauterrahmsoRe, Schweinshaxe® mit Altdeutschen Mohren- stange
oON mit Vollkornnudeln, in RieslingsofRe” dazu Dessert dazu Schlachtekohl, Kartoffelsalat®, Salat
S m || dazu Sellerie-Mohren-Salat und Kartoffeln®, Kartoffeln® und Senf roten Zwiebeln mit saurer
E o dazu Sellerie-Mohren-Salat und Remoulade® Sahne
S a 35,9 KH*
76,7 KH* Al)| 43,7 KH* A1DGI | 61,7 KH* A1GIl| 1 40,4 KH* 8,60€ A1l)| | 37,3 KH* C| 18,3 KH* GIL A1CFGHK
o m | Wirstchengulasch®®” | bunter Gemiiseauflauf vegetarischer Heringsfilet® Chefsalat Salat- Wiener
e g mit Paprikastreifen mit Kartoffelscheiben® Linseneintopf nach , Hausfrauenart” gekochter Schinken® mischung Apfel-
W | und Gewirzgurke®, Piree, und Kase Uberbacken, mit Mohren mit Apfeln und Zwiebeln und Goudawirfel™?, Bari kuchen
U m dazu Dessert dazu Dessert und Kartoffelwrfel®, in Joghurt-Sahnesol3e, auf Salatmischung Bari, mit American
) vegetarisc azu Desser azu Kartoffeln® und Desser azu American-Dressin ressin
£ o (vegetarisch) dazu Dessert dazu Kartoffeln® und Dessert dazu American-Dressing Dressing
o 8 (2 Folien) 34,2 KH*
Q 49,7 KH* A1Gl)| | 55,2 KH* A1CGl| | 50,1 KH* A1Gl| 1 46,8 KH* CDGJ| | 13,9 KH* A1CGJ| |7,9 KH* CGlJ A1CGH2H3
m Feuertopf Spanferkelbraten® vegetarische Hahnchenkeule Frikadelle Salat- Donau-
<N scharfer, mexikanischer in SoRe, mit Blumenkohl Kohlroulade auf mediterranen Gemiise, mit Altdeutschen mischung welle
g 8 Eintopf), mit Kidneybohnen und Salzkartoffeln® in Kimmelsol3e, mit Plree, Kartoffelsalat®, Bari
."5 m | und Knackwurstscheiben® mit Salzkartoffeln®), dazu Dessert dazu Senf mit American
L O dazu Dessert Dressing
o
- 28,0 KH*
M 78,1 KH* All| 45,1 KH* A1Gl)| | 58,2 KH* A1CFIL| | 42,0 KH* A1Gl| | 45,6 KH* A1CJ| |7,9 KH* CGlJ A1CG
* Kohlenhydrat-Berechnung (KH) - Erbseneintopf vegetarischer gefiillte Paprikaschote | A1*9ee CLien A1-Jeien; A2=fougen; B5-cersts taler Bvebsters e
bezieht sich auf das Menii o N mit Wiener Wiirstchen®67, Erbseneintopf mit Paprika-RahmsoRe R r_ nusse; F=o05a, - axtose; > ?en.ruc ent= ar.] e o= ,asfe Usse:
ohne Dessert in Gramm (g). c © ) [Brassar T el Ptk H3=Walniisse; H4=Cashewniisse; H5=Pekanniisse; H6=Paraniisse; H7=Pistazien; H8=Ma-
"5 N - Dessért cadamianiisse;H9=Queenslandniisse; I=Sellerie; J=Senf; K=Sesamsamen; L=Schwefeldioxid;
Die Meniis werden am Tag der & g M=Lupinen; N=Weichtiere Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff;2=mit Konservierungsstoff; 3=mit
. . o - Nitritpokelsalz; 4=mit StiBungsmittel; 5=kann Graten enthalten; 6=mit Antioxidationsmittel;
Auslieferung frisch gekochtund | W1 S T it Phosphat:8e het: 9—Formleisch 10=enthlt Alkohol
sind zum sofortigen Verzehr 59,2 KH* All| | 53,8 KH* Alll | 72,5 KH* AICG]| T TTOSPRAESgeNacish S=TorTeet At Fiene
bestimmt. Die TK-Auslieferung B :
. : . : estelltelefon Mo. — Fr.: von 7:00 bis 15:00 Uhr
COLRCin O S B (Ree m  Gefliigelbratwurst Gemiise- Rinderbraten
S N auf Sauerkraut, Knusperfrikadelle mit SolRe, Apfelrotkohl® \
(=)} p
i S 8 mit KartoffelpUree, mit Hollandischer Sof3e und Kartoffeln®, \
Anderungen vorbehalten! C o dazu Dessert und Kartoffeln®, dazu Dessert
Nahrwertangaben entnehmen g o dazu Dessert www.fm-teistungen.de EU-Zulassungs-Nr. DETH03399EG
Sie bitte unserer Internetseite: v g N i
www.fm-teistungen.de 40,1 KH* All| | 65,7 KH* A1GI| | 50,6 KH* A1l Gebiihrenfrei aus dem deutschen Festnetz.
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